
El menú  
 

Entradas: 
 
1- Chawan mushi (comida japonesa) (flan salado con caldo de pescado y camarones). 
2- Empanadas tucumanas (comida regional). 
3- Rolls de salmón ahumado. 
4- Asado vegetariano. 
 
Platos calientes: 
 
1- Oyaku domburi (comida japonesa) (arroz con huevo, pollo, cebollas en caldo de pescado). 
2- Pollo con shitake (comida japonesa) (pollo saltado con salsa de soja y hongos shitake). 
3- Carre de cerdo con salsa de soja y jengibre. (comida japonesa). 
4- Locro (comida regional) (guiso de maíz blanco). 
5- Colita de cuadril a la mostaza. 
6- Colita de cuadril mechada con espinacas y morrones. 
7- Bondiola de cerdo con pomarola. 
8- Costillas de cerdo con miso. 
9- Milanesas de lomo o peceto al horno. 
10- Pollo salseado con mostaza y dulce de frambuesas. 
11- Lasañas vegetarianas. 
12- Rolls de filete de merluza. 
 
Guarniciones: 
 
1- Purè duquesa con menta, perejil y ciboulette. 
2- Ensalada: lechuga mantecosa, escarola y radicheta./parmesano, ajo y 
radicheta. 
3- Verduras grilladas. 
4- Arroz yamanì 
Postres: 
 
1- Rolls relleno con crema de te verde. 
2- Flan de naranjas 
3- Mousse de dulce de leche 

 

 
 

La cocinera: Myriam Tanaka 
Servicio de cocina: en México (lunes a viernes) o delivery 

Comunicate al:4308-0388 ò 154419-1690 


